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Zatacznik nr 1 do SIWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest przygotowywanie, dostarczenie i wydanie goracych
positkéw klientom OPS Dzielnicy Praga Péinoc m.st. Warszawy, przez 7 dni w tygodniu.
Zamawiajacy dopuszcza by bar, jadtodajnia byta zamknigta w dni $wiateczne (dni
ustawowo wolne od pracy np. Nowy Rok) pod warunkiem jednak, ze Wykonawca z
kilkudniowym wyprzedzeniem powiadomi wcze$niej klientéw o terminie zamknigcia
baru, jadtodajni.

Positki wydawane beda na podstawie KARTY WYDAN GORACYCH POSIEKOW,
ktore Zamawiajacy dostarczy Wykonawcy najpdzniej na jeden dzien przed rozpoczeciem
nowego miesigca. Karty te, wraz z wykazaniem ilosci zjedzonych positkow beda, co
miesigc stanowily zatacznik do faktury wystawianej przez Wykonawce. Wykonawca
przekazuje KARTY WYDAN GORACYCH POSIEKOW” do Zamawiajacego za
miesigc, ktorego dotyczy faktura w terminie do 5 dnia nast¢pnego miesigca

Jadtodajnia, bar powinien by¢ polozony na terenie Dzielnicy Pragi Poinoc zgodnie z
zalacznikiem nr 1 do opisu przedmiotu zamodwienia.

Szacunkowa liczba positkow w okresie od 01-01-2015 roku do 31-12-2015 roku
wyniesie maksymalnie 48330 przyjmujac 270 dni (tj. spozywaé positki bedzie okoto 179
0s0b) - szczegdlowy rejon zostal okreslony na mapie Pragi Polnoc - zatacznik nr 1 do
opisu przedmiotu zamdwienia;

Wykonawcy starajacy si¢ o udzielenie zamdwienia muszg posiada¢ jadtodajni¢, bar w
rejonie, ktorego dotyczy oferta.

Positki bgda wydawane, co najmniej w godzinach: od 10.00 do minimum 17.00.
Kaloryczno$é positkow zgodna z normami ustalonymi przez instytut Zywienia i
Zywnosci

Sala, jadalna jednorazowo powinna pomiesci¢ min. 30 0sob - klientow OPS

. Zapewnienie klientom OPS spozywajacych positek do bezptatnego dostepu do WC oraz

umywalki.

Wydawane positki musza by¢ sycace, smaczne, kaloryczne, zdrowe, urozmaicone,
estetycznie podane 1 gorace.

Positek powinien by¢ przygotowany wg zasad racjonalnego zywienia 1 obowigzujacych
przepiséw kulinarnych.

Klienci powinni otrzymaé zawsze goracy positek, ktory zjedza na miejscu, ewentualnie
pobiorg we wiasne naczynia do domu przez osobg przez nig umocowang na pisSmie do
odbioru positku.

Zapewnienie przygotowania okoto 5% positkow dietetycznych.

Wykonawca zapewni, co najmniej dwuosobowg obstuge przy wydawaniu positkow
Personel Wykonawcy powinien by¢ przyjaznie nastawiony do klientow korzystajacych z
positkéw. Ponadto musi posiada¢ odpowiednie zaswiadczenia (badania na nosicielstwo)
dokumentujace dopuszczenie tych osob do pracy przy zywieniu zbiorowym.

Wykonawca odpowiada za idealng czysto$¢ urzadzen gastronomicznych, w ktorych
przygotowywane beda positki, estetyczny wyglad 1 czysto$¢ zatrudnionego personelu,
idealng czystos¢ oraz technologie przygotowywania i wydawania positkow.

Zamawiajacy bedzie obcigzony tylko za faktycznie wydane klientom positki.
Zamawiajacy bedzie sprawdzacé jakos¢ obiadow. W przypadku naruszenia postanowien
umowy oraz warunkow okreslonych w niniejszym opisie przedmiotu zamowienia
Zamawiajacy odstgpi od umowy w trybie natychmiastowym.
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Minimum 4 x w tygodniu obiady powinny by¢ migsne, Posilek powinien by¢
przygotowany wg zasad racjonalnego zywienia.
Wykonawca zobowigzany jest do komponowania jadlospisow w sposob zapewniajacy
zachowanie kalorycznos$ci obiadéw z zastrzezeniem, ze warto$¢ kaloryczna obiadu powinna
by¢ zgodna z normami obiadowymi oraz uwzglednia¢ racj¢ pokarmowa dla 0s6b powyzej 40
roku zycia, tj. ok. 1200 kcal, przy zachowaniu nast¢pujacej gramatury zestawu obiadowego:
1) obiad migsny:

a) zupa-0,51,

b) pieczywo - 20 dkg,

¢) migso - 15 dkg,

d) ziemniaki - 30 dkg,

e) surowka - 15 dkg,

f) kompot - 200 ml (4 razy w tygodniu),

g) napdj - 200 ml (3 razy w tygodniu),

h) owoc - w przypadku suchego prowiantu,
2) obiad bezmigsny:

a)zupa-0,51,

b) pieczywo - 20 dkg,

C) np. pierogi, nalesniki, krokiety lub inne potrawy bezmigsne - 30 dkg,

d) kompot - 200 ml 4razy w tygodniu),

e) napoj - 200 ml (3 razy w tygodniu)

f) owoc - w przypadku suchego prowiantu
Gramatura opisana w pkt. 21 - obejmuje gramature¢ obowigzujaca w chwili wydania positku
(waga gotowego/wydanego obiadu, w tym jego poszczegolnych sktadnikow).
Przedmiot zamdwienia nie obejmuje positkow/obiadow ,regeneracyjnych” w rozumieniu
wlasciwych przepisow.
Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania obiadéw przygotowywanych ze §wiezych
produktow, zakazane jest wykorzystywanie do przygotowywania obiadow catosci lub czesci
produktow sktadajacych si¢ na obiad z dnia poprzedniego/z dni poprzednich.

Zamawiajacy zada przedstawienia przyktadowego jadtospisu na okres 7 dni kalendarzowych,
zawierajacy gramaturg oraz kalorycznos$¢ positku — wg nastepujacego schematu zawartego w
zalgczniku nr 7 do SIWZ.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ powtarzania jadlospisu po 7 dniach z mozliwoscia
zamiany kolejnosci zestawow obiadowych.

podpisy 0sob wskazanych w dokumencie uprawniajacym do
wystepowania w obrocie prawnym lub posiadajacych
petlnomocnictwo



